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PRZY]JECIE OKOLICZNOSCIOWE

Prezentowane menu ma charakter orientacyjny i stanowi inspiracje do stworzenia oferty dopasowanej do charakteru przyjecia
oraz indywidualnych oczekiwan. Podstawq wiekszosci przyjec jest elegancki obiad serwowany, sktadajqcy sie z przystawki
lub deseru, zupy oraz dania gtownego. Uzupetnieniem sq starannie przygotowane bufety zimne z przekqskami i satatkami,

danie jednogarnkowe serwowane w pozniejszej czesci spotkania oraz bufet stodki z autorskimi deserami i wypiekami.

Tworzymy menu, ktore tqczy tradycyjne smaki z nowoczesnq estetykq podania, dbajac o to,
aby kazde rodzinne spotkanie miato wyjqgtkowq oprawe i na dtugo pozostato w pamieci gosci.

JEDNA Z TRZECH ODStON MENU
PAKIET SELECT

Mozesz wybrad jeden z trzech pakietéw menu, keore réznig si¢ kompozycjg dan, liczbg positkéw i przekgsek.

chetnie pomozemy Ci wybrad idealny zestaw, dopasowany do charakteru i scylu Waszego wyjatkowego dnia

OBIAD SERWOWANY

Przystawka lub deser + Zupa + Danie gtowne

BUFET ZIMNY

7 przekasek + 3 satatki

DANIE JEDNOGARNKOWE

1 danie

BUFET SEODKI

1 ciasto w catosci + 3 monodesery
lub
4 monodeserow
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Tak moze wyglada¢ skomponowane przez Was menu z Pakietu Select.

PRZYSTAWKA SERWOWANA

Pate z kaczki barberia romatyzowane koniakiem w otulinie buraczanej z liofilizowana maling podane na maslanej grzance
lub

Creme brilée z koziego sera z cukrem fiotkowym serwowany na galaretce buraczanej wege

ZUPA SERWOWANA

Tradycyjny rosot z kotdunami i Swiezo siekang natka pietruszki LF
lub
Consomme z grzybow lesnych z kluseczkami francuskimi, kwasna smietang i pesto pietruszkowym wege

DANIE GEOWNE SERWOWANE

Delikatne udo kaczki w zurawinowym sosie demi glace, kluski slaskie z batatow,

mini buraczki z kremem balsamicznym GF/LF
lub

Stek z kalafiora pieczony z harrisg i wodg rézang, podany z hummusem z suszonymi pomidorami,
tahini, granatem, swiezymi ziotami i orzeszkami piniowymi vegan /GF/LF

BUFET ZIMNY

Pieczony rostbef z musem grzybowym GF
Vitello tannato - plastry cieleciny na musie z tunczyka z jabtuszkami kaparowymi GF
Poledwiczka nadziewana szparagami i borowka na rukoli GF/LF
tosos szkodzki, dressing yuzu na bazie sosu sojowego, grejpfrut, czarny sezam, wakame GF/LF
Karmelizowana figa owinieta w szynke parmenska z sosem balsamicznym GF/LF
Roladki z baktazana z serem dojrzewajgcym i sezamem vegan/GF/LF
Weganskie przegrzebki na musie z rukoli i pestek dyni vegan/GF/LF

SALATKI

Tradycyjna satatka cezar z grillowang piersig kurczaka, bekonem i grzankami z bagietka na zakwasie, anchois, domowy dressing
Baby szpinak z gorgonzola, brzoskwiniami, truskawkami, pikantnymi grzankami z chatki oraz sosem winno miodowym wege
Pieczone mtode marchewki w tymianku cytrynowym | rozmarynie, glazurowane w syropie klonowy,

Jjarmuz, rzodkiew arbuzowa wege/GF/LF

DANIE JEDNOGARNKOWE
Beef Strogonoff

BUFET SLODKI

Red velvet mus w czerwonym zamszu
Mus czekoladowy z likierem Bayley's i kawowym glassage
Creme brulee z opalanym cukrem Muscavado

Beza z owocami (serwowana w catosci)

ROYAL GROUP SP. Z O.0. ul. Korkowa 47 02-972 Warszawa NIP: 9512366654



	PRZYJĘCIE OKOLICZNOŚCIOWE
	JEDNA Z TRZECH ODSŁON MENU
	PAKIET SELECT
	Możesz wybrać jeden z trzech pakietów menu, które różnią się kompozycją dań, liczbą posiłków i przekąsek.  chętnie pomożemy Ci wybrać idealny zestaw, dopasowany do charakteru i stylu Waszego wyjątkowego dnia
	OBIAD SERWOWANY
	BUFET ZIMNY
	DANIE JEDNOGARNKOWE
	BUFET SŁODKI
	ROYAL GROUP SP. Z O.O.        ul. Korkowa 47          02-972 Warszawa          NIP: 9512366654

	ROYAL GROUP SP. Z O.O.        ul. Korkowa 47          02-972 Warszawa          NIP: 9512366654





